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　三条市に本店を構えるカップケーキ専門店の
アグリーダックリング。「イラストを描いたり空間を演
出するように、食べ物を使ってアートを表現した
い」という思いから生まれたカップケーキは、一般
的なイメージを覆す鮮やかな色使いと個性的な
デコレーションが特長だ。
　「毎日約10種類のカップケーキがショーケース
に並び、定期的に新商品が登場します。基本的
なフレーバーは、プレーン、イチゴ、抹茶、キャラメ
ル、ガトーショコラ、チーズ。その上に生クリームや
バタークリームなどでデコレーションしていきます」
とオーナーの小皆美佳さん。添加物や保存料の
使用を控え、花や野菜由来のパウダーで着色し
ているので安心して食べられる。お薦めは2/16
（木）まで限定販売されるバレンタインボックスだ。
「クマをデザインしたカップケーキを中心に6個セッ
トで販売しています。キャラメルクリームやショコラ
クリームなど、それぞれ違ったクリームを使うことで
さまざまな味を楽しめます」。プラス300円で小分
け用の箱が付く。プレゼントに最適だ。
　また、林檎（リンゴ）三兄弟のフラペッチはカッ
プケーキと一緒に味わいたい。「フルーツと生ク
リームを合わせたフラペチーノに、リンゴのあめ細
工をのせました。甘さ控えめでさっぱりとしたドリン
クです」

左から林檎三兄弟のフラペッチ アップルシナモン、キ
ウイミルク、ブルーベリーヨーグルト各700円（全て税
込み）

ユーモア満載！
クマが主役の限定カップケーキ
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　リンツは1845年にスイスで創業し、世界120カ国
以上で愛されているプレミアムチョコレートブラン
ド。店内にはメートルショコラティエ（チョコレート職
人）が手掛ける個性豊かなチョコレートが並ぶ。
併設されたカフェではショコラドリンクやパフェなど
も味わえる。スタッフの石黒乃彩さんに聞いた。
　「滑らかな口溶けと豊富なフレーバーが魅力の
リンツを代表するチョコレート・リンドールの量り売
りをはじめ、さまざまなギフトボックスをご用意して
います。注目は2/15（水）まで販売しているバレン
タインコレクションです」。今年のテーマは「幸せが
はじまる風景」。パッケージデザインには幸せの青
い鳥が羽ばたくフラワーガーデンの世界を描いて
いる。「定番のクラシックギフトボックスはリンドール
と、エクセレンスと呼ばれるリンツ最高峰のタブレッ
トチョコレートを組み合わせました。リンドールが
たっぷり詰まったギフトボックスや、9個の箱に小分
けにされたシェアボックスは複数人で楽しめます」
　また、大きなタイリボンが愛らしいリンドール リボ
ンギフトボックスもお薦めだ。「季節限定や定番の
ミルク、ホワイト、ピスタチオなどのフレーバーを組
み合わせています」。季節限定フレーバーは全3
種類。単品でも購入可能で、バレンタインコレク
ションで味わえるものもある。

リンドール リボンギフトボックス16個入2,300円、8個
入1,200円、リンドール ハート、リンドール バレンタイン、
リンドール ダークストロベリー各100グラム880円（全て
税込み）

センスが光る
特別なラインアップ

スタッフ
石黒乃彩さん

バレンタインボックス6個入り4,980円（税込み）。
3日前までに要予約

手前からリンツ クラシックギフトボックス 12
個入1,850円、リンドール ギフトボックス 50
個入5,500円、リンツ シェアリングボックス 
3個×9箱入3,980円（全て税込み）

リンツ ショコラ
ブティック＆カフェ

公式インスタグラム

公式インスタグラム


